Das gehit imumen
Griinfutter
Wildkrautersalat | Granatapfel-Vinaigrette

Sommergemuse | Cashewkern - sUB gerdstet
groBe Portion 12 | kleine Portion 9

Bunter Tomatensalat & Burratina
Sorbet | Basilikum | Rucola | Granola | Limonendressing

Caesar Salad
Romersalat | gepickelte Zwiebel | Ei | Granola
gebackene Kaper | Zitronen-Aioli
Grana Padano | Dillol 14

Ceviche vom Lachs
Rhabarber | Erbsensprosse | Edamame
Verbene | Joghurt 16

Unser Klassiker
Beefatar yqu Enkizcenweldeind 'se Siatark@oinichom
Sardelle | gebackene Kaper | gedorrter GemuUsechip 18

Auf den Tisch fiir 2
Beef Tatar | Burratino | gegrillte Zucchini | Paprika
Caesar Salad | Brot
pro Person 16
..dazu Caviar ,Oscietra Stor” ausAqua-Kultur “mild gesalzen
pro 20 g - Dose 50

Sichsische Kartoffelsuppe
Mini Wiener Wurstchen'?? | CroGton 8

Brauhaus-Brezel-Pizza ,,Ricky*
Pancetta'| Schmand | Fruhlingslauch | Rucola 16

Brauhaus-Brezel-Pizza ,,Ellie* Vegan
Limettencreme | gegrillte Zucchini
Paprika | Ofentomate | Grana Vegano 16

Leipziger Wiirzfleisch vom Huhn “
Bergkase' | Buttertoast | Zitrone 9

Hummus trifft aubergine
Kichererbsen-Hummus ©gan

ofengebackene und in Knoblauchdl gepimpte Aubergine
Wildkrautersalat | Sesamdressing 15

Japanischer Pfannenkuchen ,,Okonomiyaki*
Shitakipilz | Dashi-Pancake | Spitzkohl | Réstzwiebel
Sojasprosse | Okonomiyaki-SoRe Vegan
Kewpie Mayonnaise ?%67 | Nori Puder 17

Senf-Eier ,,Seiferts Oscar*
Pochierte Eier | Senf-Hollandaise | Babyspinat
Kartoffelstampf | Kartoffelknusper 15




Hauptsachien

Gebratenes Kabeljau-Filet
Muschel-Beurre-blanc Muschel-Butter-SoRe | Wilder Brokkoli
Wasabistampf | Pastinakencrumble 25

Tagliatelle in Burratina-Kirschtomaten-Sof3e
Gerdsteter Brotcrumble | Basilikumaél | Grana Padano 18
.., dazu gebratene Riesengarnelen 24

Bier-Brauer-Burger
Dinkelbrotchen | Saftiges Rindfleisch
Rotkohl? | Tomate | Rucola | Bergkase' 18

Schweinshaxe vom frinkischen Strohschwein
Schwarzbiersof3e | Wei3bier-Honig-Sauerkraut 23
KartoffelkloBe?° | Butterbrosel
fUr Einsteiger eine halbe Haxe (ca. 500 g) 18
fur Profis eine ganze Haxe (ca. 1100 g) 23

Rinderroulade
Lotterraner Schwarzbiersof3e | Apfelrotkohl
KartoffelkloBe>* | Butterbrosel 22

Leipziger Knusper-Hiahnchen
Gruner Pfefferranm | Wilder Brokkoli
Kartoffel-Zwiebelstampf | Zitrone 23

Original Wiener Kalbsschnitzel
Zitrone | Preiselbeere | lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat 26

Ratskeller-,,Spezial des Tages*
Fragen Sie bitte unseren Service nach dem Ratskeller-,Spezial des
Tages", ach was, ,der Stunde” ...

Dessent

Zitronentarte mit Feingeist Limoncello-Sorbet
Himbeere | Hopfenbaiser | Minze 9

Schokoladensouffié
Rhabarber-Crémeux | Rhabarber-Salat | Joghurteis 9

Créme brialée mit Erdbeer-sorbet 9

Spaghetti-eis ,,Lange nudel*
Erdbeer-Hollunder-Sof3e
WeifRe Schokolade | Geschlagene Sahne 8

Unser Sorbet der Woche
Sorbet | Ratskeller Sekt ,Neunzehnhundert04* 6

Espresso
und FeinGeist Leipziger Allerlei Likor 4 8

Espresso
und FeinGeist Bierbrand 2¢ 7

Lotters Geist
Leipziger Allasch 4 cl 5,50
Krauterlikor 4 cl 5,50

FeinGeist
Bierbrand 4cl 10,50
Grappa 4cl 5,50
Leipziger Allerlei 4 cl 5,50
Himbeerlikoér 4 cl 5,50
Marille 4cl 5,50
Obstler 4cl 5,50
Williams Christ 4 cl 5,50
Roter-Weinbergpfirsich-Likér 4 cl 5,50

Unser Tipp
GE-NUSS-BRETT BRONZE 14,90
FeinGeist Erdbeer-Rhabarber 2
FeinGeist Pflaume 2
FeinGeist Chilli-Schoko ¢!
FeinGeist Marille =
Dazu: Nussmix und M&M's 2709




IF FUR DEN

RARE

Das Steak wird nur kurz angebraten,
sodass der Kern noch komplett roh ist,
wahrend sich auf der AuBenseite eine
leichte Kruste bildet. >

MEDIUM

Durch das langere Anbraten -
entwickelt das Fleisch eine schone Kruste.

Der braunliche Anteil im Fleischinneren nimmit zu,
wahrend der Mittelteil komplett rosa ist.

Diese Zubereitungsstufe empfehlen wir

fiir diejenigen, die es nicht komplett,, blutig”
maogen.

WELL DONE

Durch das langere Anbraten

entwickelt das Fleisch eine schone Kruste.

Der braunliche Anteil im Fleischinneren nimmt zu,
wahrend der Mittelteil komplett rosa ist.

Das Entrecdte ist ein Steak, das aus

dem Zwischenrippenstiick des Rindes stammt.
Der Begriff Entrecote stammt aus dem Franzosi-
schen und setzt Sich aus den Wortem

- ,,entre”fur,,zwnschen und, cote”
fiir, Rippe” zusammen. 56

Das Skirt Steak wird aus dem Zwerchfell
des Rindes gewonnen, einer stark
beanspruchten Region mit kraftig

ausgepragter Muskulatur. 0

Spare Ribs werden aus dem Schwein gewonnen,
wahrend Short Ribs aus der Querrippe des Rindes
stammen. Aufgrund ihres intramuskuldren

Fettes zeichnen sie sich durch zartes und

aromatisches Fleisch aus. Z7

Roastheef ist das charakteristische Teilstiick
des Rindes, das sich zwischen der Hochrippe
und der Hiifte befindet und den hinteren
Rinderriicken darstellt.

soER

fiir 2 Personen

Das Tomahawk-Steak begeistert mit einem
intensiven Fleischgeschmack, der durch
das intramuskuldre Fett besonders zart
wird. Durch die Reifung und die Zuberei-
+~tung am Knochen erhalt das Fleisch

einen kraftigen Geschmack, 7 0

bleibt aber dennoch saftig.

Das T-Bone-Steak vom Strohschwein
erreicht durch die Trockenreifung einen
auBergewdhnlichen Geschmack.

Es entfiihrt Ihren Gaumen in den
siebten Genusshimmel.

/7

ALLE PREISE IN EURO.




