








Der Ratskeller der Stadt Leipzig wurde am 
01.10.1904 eröffnet. Er gehört zweifelsohne 
zu den traditionsreichsten Lokalen der Mes-
sestadt und befindet sich im neuen Rathaus, 
welches bis 1905 auf den Mauern der alten Plei-
ßenburg errichtet wurde. Heute sind die sieben 
Gasträume mit insgesamt 700 Plätzen die rich-
tige Adresse für Leipziger, Gäste aus dem Um-
land, aus Deutschland und der ganzen Welt 
– egal ob „à la carte“-Essen zu zweit oder die 
Feier mit der Familie oder der ganzen Firma. 
 
In die urigen Gewölbe des Hauses wurde in 
den vergangenen Jahren erfolgreich in eine 
hochmoderne Küche, in eine zeitgemäße Be-
leuchtung sowie in die Prozess-Digitalisierung 
investiert. Die hoch motivierte und gut aus-
gebildete und geschulte Mannschaft in den 
einzelnen Leistungsbereichen wird seit vie-
len Jahren von verschiedenen Bewertungs-
portalen immer wieder bestens bewertet. 
Mehrfach wurde der Ratskeller auch für sei-
ne hohe Ausbildungsqualität ausgezeichnet. 
2018 wurde gemeinsam mit der fairgour-
met die Azubi-Akademie-Leipzig gegründet.  
 
Hochwertige Produkte werden überwie-
gend aus der Region Leipzig und Sachsen 
bezogen. Egal, ob im kleinen oder großen 
Rahmen – der Anspruch ist es immer, den 
Besuch oder das Event zu einem erstklas-

sigen und einmaligen Erlebnis werden zu 
lassen. Dazu zählen ein dem Anlass ent-
sprechendes Ambiente und der passende 
Rahmen ebenso, wie der herzliche und pro-
fessionelle Service der Speisen und Getränke.  
 
Als gestandenes Leipziger Restaurant-Unter-
nehmen, mit höchstem Anspruch an Produkt 
und Leistung, sehen wir unsere Aufgabe da-
rin, Sie, liebe Gäste, zu begeistern und Ihnen 
keine Wünsche offenzulassen – denn mit be-
geisterten Gästen kennen wir uns seit vie-
len Jahren aus. Wir stehen für Qualität, die 
schmeckt, und Service, der Appetit auf mehr 
macht. Dabei folgen wir festen Prinzipien: 
höchste Qualität in Service und Speisen, In-
novationsfreude und Nachhaltigkeit, Engage-
ment und Verantwortung. Und das alles mit 
Lust, Freude und sächsischer Herzlichkeit.  
 
Lassen Sie sich begeistern...

Ihr Mund wird Augen machen!



GRÜNFUTTER
Wildkräutersalat | Birnen-Senf-Dressing  
Wintergemüse | Walnuss - süß geröstet 
.................................................................................................große Portion 13 
................................................................................................ kleine Portion 10

WIRSINGKRAUT TRIFFT GRANATAPFEL
Rote Linse | Orangenfilet | Dill | Gepickelte Zwiebel | Limetten-Sojagurt 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

CAESAR SALAD MODERN STYLE

Römersalat | Gepickelte Zwiebel | Ei | Granola 
Gebackene Kaper | Rauchaal-Mayonnaise | Grana Padano | Dill-Öl 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

WINTERSALAT & BURRATINA ITALIENISCHER FRISCHKÄSE

Radicchio | Chicorée | Cranberry | Grünkohl | Apfel | Walnuss | Croûton  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16

UNSER KLASSIKER
Beef Tatar vom fränkischen Weiderind | Schalotte | Cornichon | Sardelle 
Lotteraner-Bier-Senf | FeinGeist Bierbrand | Ketchup | Kaper 
Zwiebelbrot | Butter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20

Glutenfrei Zucker 
reduziert

Laktosefrei Fett 
reduziert



Wintersalat 
mit Burratina

AUF DEN TISCH AB ZWEI
Beef Tatar | Burratina | Gegrillte Zucchini | Paprika  
Caesar Salad modern style | Zwiebelbrot
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro Person 20 

...dazu Caviar „Oscietra Stör” aus Aqua-Kultur - mild gesalzen

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro 20 g - Dose 50



SÄCHSISCHE KARTOFFELSUPPE
Mini-Wiener-Würstchen 1,2,3 | Croûton 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

BRAUHAUS-BREZEL-PIZZA „BRIZZA RICKY“
Kürbis | Birne | Ziegenfrischkäse | Granola | Wildkraut 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16

RINDERKRAFTBRÜHE
gebackener Leberknödel 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10

LEIPZIGER WÜRZFLEISCH VOM HUHN 4

Bergkäse 1 | Buttertoast | Zitrone 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10

BRAUHAUS-BREZEL-PIZZA „BRIZZA ELLIE“
Limetten-Sojagurt | Gegrillte Zucchini 
Paprika | Ofentomate | Kräuterpesto   
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16



Brauhaus-Brezel-Pizza
„Brizza Ellie“



SPITZKOHL - IN ORANGENSUD GESCHMORT
Quinoa-Salat | Gegrillte Paprikacreme 
Granatapfel | Hafer-Limetten-Soße 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17

SENF-EIER „SEIFERTS OSCAR“
Eier | Senfsoße | Rahmspinat | Kartoffelstampf | Kartoffelknusper  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Spitzkohl,
in Orangensud
geschmort

Glutenfrei Zucker 
reduziert

Laktosefrei Fett 
reduziert



Senf-Eier
„Seiferts Oscar“



GEBRATENES KABELJAU-FILET
Muschel-Beurre-blanc Muschel-Butter-Soße  | Wilder Brokkoli | Wasabistampf  
Pastinakencrumble . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27

GRILLHAXE VOM FRÄNKISCHEN STROHSCHWEIN
- gepökelt und 24 Stunden Sous vide gegart -  
Lotteraner Schwarzbiersoße | Weißbier-Honig-Sauerkraut 1,2,3 
Kartoffelklöße 1,2,5 | Butterbrösel
für EINSTEIGER eine halbe Haxe (ca. 500 g) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19
für PROFIS eine ganze Haxe (ca. 1.100 g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24

TAGLIATELLE IN BURRATINA-KIRSCHTOMATEN-SOßE
Gerösteter Brotcrumble | Basilikumöl | Grana Padano
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 
..., dazu gebratene Riesengarnelen
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27

GLASIERTES SCHWEINEFILET
Waldpilzrahm | Guanciale (italienischer luftgetrockneter und ungeräucherter Speck) 
Kartoffelrösti
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27

BIER-BRAUER-BURGER
Gerauchtes Dinkelbrötchen | Saftiges Rindfleisch | Tomate | Rucola 
Onion-Bacon-Jam Zwiebel-Speck-Konfitüre | Rotkohlsalat | Bergkäse 1

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19



RATSKELLER-„SPEZIAL DES TAGES“
Fragen Sie bitte unseren Service nach dem Ratskeller-„Spezial des Tages“, 
     ach was, „der Stunde“ ...

SCHWARZBIER-RINDERGULASCH „HIERONYMUS“
Gebratener Champignon | Speckknödel
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25

HALBE ENTE Sous vide gegart 

Enten-Orangen-Jus | Apfelrotkraut | Kartoffelklöße 1,2,5 | Butterbrösel
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27

ORIGINAL WIENER KALBSSCHNITZEL
Zitrone | Preiselbeere | Lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29

RINDERROULADE
Lotterraner Schwarzbiersoße | Apfelrotkaut 
Kartoffelklöße 1,2,5 | Butterbrösel
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23



ZITRONENTARTE MIT FEINGEIST-LIMONCELLO-SORBET
Himbeere | Hopfenbaiser | Minze
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

SCHOKOLADENSOUFFLÉ
Warme Kardamomkirsche | Vanilleschaum | Joghurt-Eis
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

CRÈME BRÛLÉE : ERDBEER-SORBET 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

SPAGHETTI-EIS „LANGE NUDEL“
Erdbeer-Hollunder-Soße 
Weiße Schokolade | Geschlagene Sahne
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

UNSER SORBET DER WOCHE 
Sorbet | Ratskeller Sekt „Neunzehnhundert04“
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8



LOTTERS GEIST 
Leipziger Allasch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Kräuterlikör  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6

FEINGEIST 
Bierbrand  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 11
Grappa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Leipziger Allerlei . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Himbeerlikör . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Marille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Obstler . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Williams Christ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6
Roter-Weinbergpfirsich-Likör  . . . . . . .  4 cl 6

UNSER TIPP
GE-NUSS-BRETT BRONZE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,90
FeinGeist Erdbeer-Rhabarber 2cl

FeinGeist Pflaume 2cl

FeinGeist Chilli-Schoko 2cl

FeinGeist Marille 2cl

Dazu: Nussmix und M&M‘s ca. 70g

oder Online unter:
www.ratskeller-leipzig.de

ESPRESSO 
und FeinGeist 
Leipziger Allerlei Likör 4 cl

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

ESPRESSO 
und FeinGeist 
Bierbrand 2 cl

. . . . . . . . . . . . 7

SPAGHETTI-EIS „LANGE NUDEL“
Erdbeer-Hollunder-Soße 
Weiße Schokolade | Geschlagene Sahne
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

UNSER SORBET DER WOCHE 
Sorbet | Ratskeller Sekt „Neunzehnhundert04“
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8



REGIONALITÄT 
Regionalität ist uns sehr wichtig.

Wir verwenden deshalb immer mehr frische 
Zutaten aus der Region, um unseren Gästen 
authentische und qualitativ hochwertige 
Gerichte anbieten zu können. In Zusammen-
arbeit mit umliegenden Bauern und Pro-
duzenten können wir kurze Transportwege 
gewährleisten, die CO2-Bilanz verbessern und 
gleichzeitig die nachhaltige Entwicklung der 
Region unterstützen.

MEHRWEGKONZEPT
SOLLTEN SIE  
IHR LECKERES GERICHT  EINMAL NICHT SCHAFFEN  UND MÖCHTEN ES ZUHAUSE  GENIEßEN HABEN SIE DIE WAHL: ENTWEDER SIE NUTZEN UNSERE EIN-WEGBEHÄLTNISSE ODER SIE BETEILIGEN SICH AN UNSEREM MEHRWEGKONZEPT:

1.
2.
3.
4.

MEHRWEGBOX
NUTZEN
ZUHAUSE
GENIESSEN
GEREINIGT  
ZURÜCKBRINGEN
PFAND ZURÜCK
ODER WIEDER FÜLLEN



UNSERE ÖLE, ESSIGE, DIPS UND GEWÜRZE 
ZUM VERSCHENKEN ODER ZUM ZU HAUSE GENIESSEN. 
Besuchen Sie uns doch gern in unserem Lotterladen hier  
im Restaurant oder shoppen Sie online auf unserer Webseite 
www.ratskeller-leipzig.de






