Entdecken Sie hier unser beeindruckendes Tomahawk-Steak von der Farse
: e e aus Pommern — ein wahrhaftiges kulinarisches Erlebnis, welches Sie mit
izsr?clh?gimfs%ﬁaaik ey A ' e . seinem unvergleichlichen Geschmack faszinieren wird,
- DasTomahawk-Steak wird aus dem vorderen Rippenbereich des Rindes
3-‘-"geschmtten und zelchnet sich durch seinen langen Knochen aus, der an
- eine Tomahawk-Axt erinnert. Dieses groBziigige Steak ist nicht nur optisch

beeindruckend, sondern auch geschmacklich herausragend. Es vereint

zartes Fleisch mit einem intensiven Rlndﬂelscharoma welches jeden Bissen

zu einem Genussmoment macht. :

ALLE PREISE SIND ENDPREISE IN EURO UND ENTHALTEN 19 % MWST.

Nur wenige finnische Firsen besitzen das genetische Potenzial fiir das
begehrte Sashi-Beef mit seinem hochgradigen Marmorierungsgrad,
vergleichbar mit japanischem Wagyd. Die Qualitdt dieses Fleisches resultiert
aus genetischer Selektion und natiirlicher Aufzucht mit Gras und eigener
Silage (iber den Winter.

Auch wenn man es im ersten Moment nicht glauben mag, aber

einige wenige mutige Ziichter in Finnland mischen ihren Tieren

Schokolade ins Futter. Dass es dieses Geschmackserlebnis auch auf
internationale Zungen geschafft hat, ist einmal mehr dem innovativen

Geist von John ,Sashi” Nielsen zu verdanken.
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RARE

Das Steak wird nur ganz kurz

angebraten. Wahrend derKeramoch -~~~
komplett roh ist, bildet sichaufder =+
AuBenseite eine leichte Kruste, -

MEDIUM

Durchdas lingere Anbraten -

hat das Fleisch schon einé schine Kruste
bekommen. Der braunliche Anteil

im Heischinneren wdchst, der Mittelteil

ist jetzt komplett rosa! Dies empfehlen

wir fiir all diejenigen, die es nicht komplett
,blutig” machten.

WELL DONE

Das Fleischstiick ist jetzt komplett
durchgebraten. Es besitzt keinen
rosa Anteil mehr. Die Kruste ist
mittlerweile dunkelbraun

und sehr knusprig.

- mamoriertist g_n'd daher intensiver

- Das Bavette Steak wird aus dem unteren
- Rippenbereich geschnitten, Es ist zart,
saftig' undhe’rrt_ich intensiv im Geschmack.
~ Indenmeisten Fallen unterscheidet es sich vom
Hlanksteak, dass es einen Tick mehr

im Geschmack und etwas zarter wird.
LAMW&CKEN

% a.180g¢
.

Der Lammriicken besteht aus dem vorderen
Kotelett und dem hinteren Lendenkotelett
mit dem innen liegenden Filet. Der Riicken
liegt zwischen der Keule und dem Kamm.

38

Brioche-Brotchen | Gepickelte Zwiebel
Cornichon | Rostzwiebel | Romana-Salat
Tomate | Lauwarme KésesoRe

Pommes frites

Als Basis fiir das Patty wolfen wir

sieben Wochen trocken gereiftes
Rindfleisch von heimischen Farsen.

-~

Der Begriff Entrecote setzt sich aus den
franzosischen Wortern entre (zwischen)
und cote (Rippe) zusammen.

Das Fleisch stammt also aus einem

Zwischenrippenstiick des Rindes. ¢ ¢
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ALLE PREISE SIND ENDPREISE IN EURO UND ENTHALTEN 19 % MWST.



SPEISEN




SCHRIFT ZU KLEIN? LICHT ZU DUNKEL?

BElI UNSEREM SERVICE KONNEN SIE SICH
GERN EINE LESEBRILLE AUSLEIHEN.

ODER SIE LASSEN SICH EIN LICHT AUFGEHEN

UND LEIHEN EINE LAMPE. :
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BEGRUBUNG

Der Ratskeller der Stadt Leipzig wurde am
01.10.1904 eroffnet. Er gehort zweifelsohne
zu den traditionsreichsten Lokalen der Mes-
sestadt und befindet sich im neuen Rathaus,
welches bis 1905 auf den-Mauern der alten Plei-
‘Benburg errichtet wurde. Heute sind die sieben
Gastraume mit insgesamt 700 Platzen die rich-
tige Adresse fiir Leipziger, Gaste aus dem Um-
land, aus Deutschland und der ganzen Welt
- egal ob ,a la carte“-Essen zu zweit oder die
Feier mit der Familie oder der ganzen Firma.

In die-urigen Gewoélbe des Hauses wurde in
den vergangenen Jahren erfolgreich in eine
hochmoderne Kiiche, in eine zeitgemaBe Be-
leuchtung sowie in die Prozess-Digitalisierung
investiert. Die hoch motivierte und gut aus-
gebildete und geschulte Mannschaft in den
einzelnen Leistungsbereichen wird seit vie-
len Jahren von verschiedenen Bewertungs-
portalen immer wieder bestens bewertet.
Mehrfach wurde der Ratskeller auch fir sei-
ne hohe Ausbildungsqualitat ausgezeichnet.
2018 wurde gemeinsam mit der fairgour-
met die Azubi-Akademie-Leipzig gegrindet.

Hochwertige Produkte werden Uberwie-
gend aus der Region Leipzig und Sachsen
bezogen. Egal, ob im kleinen oder groB3en
Rahmen - der Anspruch ist es immer, den
Besuch oder das Event zu einem erstklas-

sigen. und einmaligen Erlebnis werden zu
lassen. Dazu zahlen ein dem Anlass ent-
sprechendes Ambiente und der passende
Rahmen ebenso, wie der herzliche und pro-
fessionelle Service der Speisen und Getranke.

Als gestandenes Leipziger Restaurant-Unter-
néhmen, mit hochstem Anspruch an Produkt
und Leistung, sehen wir unsere Aufgabe da-
rin, Sie, liebe Gaste, zu begeistern und lhnen
keine Winsche offenzulassen - denn mit be-
geisterten Gasten kennen wir uns seit vie-
len Jahren aus. Wir stehen fur Qualitat, die
schmeckt, und Service, der Appetit auf mehr
macht. Dabei folgen wir festen Prinzipien:
hochste Qualitat in Service und Speisen, In-
novationsfreude und Nachhaltigkeit, Engage-
ment und Verantwortung. Und das alles mit
Lust, Freude und sachsischer Herzlichkeit.

Lassen Sie sich begeistern...
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BEGRUBUNG
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AS GEHT | IMMER —
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GRUNFUTTER 2100%*

Wildkrautersalat | Birnen-Senf-Dressing

Wintergemuse | Walnuss - sif3 gerostet :
grofBe Portion 13 -
kleine Portion 10

WIRSINGKRAUT TRIFFT GRANATAPFEL

Rote Linse | Orangenfilet | Dill | Gepickelte Zwiebel | Limetten-Sojagurt
--------------------------------------- R o S S i TR S e N R 15

CAESAR SALAD MODERN STYLE

Romersalat | Gepickelte Zwiebel | Ei | Granola
Gebackene Kaper | Rauchaal-Mayonnaise | Grana Padano | D|II OI

............................................................. 15

WINTERSALAT & BURRATINA MALENISCHER FRISCHKASE @) @), 100%*
Radicchio | Chicorée | Cranberry | Grunkohl | Apfel | Walnuss | Croldton

| \006/0 »

............................................................. 16
UNSER KLASSIKER

Beef Tatar vom frankischen Weiderind | gchglotte | Cornichon | Sardelle
Lotteraner-Bier-Senf | FeinGeist Bierbrand | Ketchup | Kaper
Zwiebelbrot |Butter........... ..o ittt e e 20

€01

Glutenfrei Laktosefrei Zucker Fett
! DAS GEHT IMMER reduziert reduziert

| &



Wintersalat
mit Burratina

AUF DEN TISCH AB ZWEI

Beef Tatar | Burratina | Gegrillte Zucchini | Paprlka
‘Caesar Salad modernstyle | Zwiebelbrot
A O A e e s proPerson

..dazu Caviar ,,Oscietra Stor” ausAqua-Kultur - mild gesalzen
e s e e a ) .«...pro20 g - Dose

EHT IMMER



SACHSISCHE KARTOFFELSUPPE

Mini-Wiener-Wurstchen'?3 | CroGton

RINDERKRAFTBRUHE

gebackener Leberknodel

BRAUHAUS-BREZEL-PIZZA ,,BRIZZA RICKY*

Kurbis | Birne | Ziegenfrischkase | Granola | Wildkraut

BRAUHAUS-BREZEL-PIZZA ,,BRIZZA ELLIE*

Limetten-Sojagurt | Gegrillte Zucchini
Paprika | Ofentomate | Krauterpesto

............................................................. 16
LEIPZIGER WURZFLEISCH VOM HUHN

Bergkase' | Buttertoast | Zitrone
............................................................. 10

| VORWEG



Brauhaus-Brezel-Pizza
,Brizza Ellie“

VORWEG

7



FLESS@HL@ GLUCKLECH

R wa e e D T R mden L ie e mecmatow e e e e -.m--———.:-m—-——--—s.aa.--u

SPITZKOHL - IN ORANGENSUD GESCHMORT ‘ . ‘ . 0° =
«10

Quinoa-Salat | Gegrillte Paprlkacreme S e L ,
Granatapfel | Hafer- leetten SoBe S S .' bR s

---oo---ooo-oo-oo-ooo.ooooo'-o-o(oo--ooo"oooo'oiooon‘o ooooooooooooooo

SENF-EIER ,,SEIFERTS OSCAR“ e = S
Eier | Senfsofe | Rahmsplnat | Kartof‘felstampfl Kartoffelknusper

: Sp_it,zko_hl,--'
- in Orangensud
<-geschmort

|

Glutenfrei Laktosefrei Zucker Fett
reduziert reduziert

FLEISCHLOS GLUCKLICH




Senf-Eier
LSeiferts Oscar”

FLEISCHLOS GLUCKLICH



HAUP ?%A EN
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GEBRATENES KABELJAU-FILET

Muschel-Beurre-blanc Muschel-ButterSoie | Wilder Brokkoli | Wasablstampf

PastinakencCrUmMbIe . . . oot i e s e v s aa e v 27

TAGLIATELLE IN BURRATINA-KIRSCHTOMATEN-SOBE

Gerosteter Brotcrumble | Basilikumol | Grana Padano
............................................................. 19

BIER-BRAUER-BURGER

Gerauchtes Dinkelbrotchen | Saftiges Rindfleisch | Tomate | Rucola
Onion-Bacon-Jam 2wiebel-Speck-konfitire | Rotkohlsalat | Bergkase !
............................................................. 19

GRILLHAXE VOM FRANKISCHEN STROHSCHWEIN

- gepokelt und 24 Stunden Sous vide gegart -

Lotteraner SchwarzbiersoBBe | Wei3bier-Honig-Sauerkraut 23
Kartoffelklof3e >* | Butterbrosel

fGr EINSTEIGER eine halbe Haxe (ca.5009g)..........ccovu.nn 19
fur PROFIS eine ganze Haxe (ca.1.100g) .......ccviiivnennnnn 24

GLASIERTES SCHWEINEFILET

Wa |d pilzra h m I Gua nCia |e (italienischer luftgetrockneter und ungeraucherter Speck)
Kartoffelrosti

HAUPTSACHEN

!10

4100%*

vegeta"‘“”“



< SCHWARZBlER-RINDERGULASCH »HIERONYMUS*
' 'Ce_brate,ner Champignon | Speckknédel

............................................................. 25
RINDERROULADE
‘ Lotterraner Sc’hwarz_biérsoBe | Apfelrotkaut
- Kartoffelklo3e 2 | Butterbrosel :
e e R R TS TR s S e e e e 23

HALBE ENTE Sous vide gegart
-Enten;Orangen-Jus | Apfelrotkraut | KartoffelkloBe 25 | Butterbrosel
............................................................. 27

ORIGINAL WIENER KALBSSCHNITZEL

Zitrone | Preiselbeere | Lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat

~ RATSKELLER-,,SPEZIAL DES TAGES*

Fragen Sie bitte unseren Service nach dem Ratskeller-,,Spezial des Tages*,
_ach was, ,der Stunde*“ ...

e
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ZITRONENTARTE MIT FEINGEIST-LIMONCELLO SORBET

Himbeere | Hopfenbalser | Mlnze

................................. e i
SCHOKOLADENSOUFFLE S -
Warme Kardamomkirsche | Vanllleschaum |Joghurt Els =
B L e P e T'
CREME BRULEE : ERDBEER- SORBET
.................................................. N

SPAGHETTI-EIS ,,LANGE NUDEL“
Erdbeer-Hollunder-Sof3e

WeiBe Schokolade | Geschlagene Sahne
....... 10

UNSER SORBET DER WOCHE
Sorbet | Ratskeller Sekt ,Neunzehnhundert04“




- ESPRESSO
- und FeinGeist

Leipziger Allerlei Likor ¢

ooooooooooooooooooooooooo

oder Online unter:
www.ratskeller-leipzig.de

E "

LOTTERS GEIST

Leipziger Allasch ..............
Krauterlikor .......... TR

FEINGEIST
Bl A e e e
(BT 0= ] o) o1 e i R
Leipziger Allerlei...............
Himbeerlikor. .........cc.cov....
Marle s e T R T
Obstler & s e e
Williams Christ. . ...............
Roter-Weinbergpfirsich-Likor ..

UNSER TIPP

GE-NUSS-BRETT BRONZE......

FeinGeist Erdbeer-Rhabarber 2
FeinGeist Pflaume ¢

FeinGeist Chilli-Schoko 2
FeinGeist Marille ¢

Dazu: Nussmix und M&M's ca- 709

ALY

ESPRESSO
und FeinGeist
Bierbrand 2¢

(

wﬂ@

....... 7
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl n
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
..... 4 cl 6
............. 15,90
DESSERT

13
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BACKER MIT .TRAD,uT',ON
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Region unterstiitzen.

REGIONALITAT

Regionalitat ist uns sehr wichtig.

Wir verwenden deshalb immer mehr frische
Zutaten aus der Region, um unseren Gasten
authentische und qualitativ hochwertige
Gerichte anbieten zu kdnnen. In Zusammen-
arbeit mit umliegenden Bauern und Pro-
duzenten kénnen wir kurze Transportwege
gewabhrleisten, die CO,-Bilanz verbessern und
gleichzeitig die' nachhaltige Entwicklung der

MEHRWEGKON
ZEPT

SOLLTEN SIE .

IHR LECKERES GERICHT

EINMAI...NICHT SCHAFFEN

UND MOCHTEN ES ZUHAUSE

EG;_?IJ&BEN HABEN SIE pDIE WAHL:

WEGB:SEETSIE NUTZEN UNSERE EIN-

Sl NISSE ODER s BETEILIGEN
NSEREM MEHRWEGKONZEPT:

1 MEHRWEGBOX
o NUTZEN
ZUHAUSE =——
o GENIESSEN
GEREINIGT
* ZURUCKBRINGEN i
PFAND ZUR{ick -
» ODER WIEDER FULLEN




- ZUM VERSCHENKEN ODER ZUM ZU HAUSE GENIESSEN.

EIM- Uip
\\"\%—-—-\ o,

W e L
¥ | ':{ N é‘;@

N

A
= L0
yil

UNSERE OLE, ESSIGE, DIPS UND GEWURZE

Besuchen Sie uns doch gern in unserem Lotterladen hier
im Restaurant oder shoppen Sie online auf unserer Webseite
www.ratskeller-leipzig.de

MEHRWEG | GEWURZE, SOBEN &}



-\ AUSBILDUNGS
BETRIEB
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the Best
2023

ServiceQualitat
DEUTSCHLAND

Thanks far your support]

Wir sind Sie sind __Hiergeht's —~  Zugut ft‘ii"dié Tonne! - Wirfreuen uns

Q-Service an einer Karriere Zu unserem ’ ist Bestandteil : ~ aber-lhre
zertifiziert. in lhrem Nachhaltigkeits- der Nationalen Bewertung.
Ratskeller Leipzig - ~profil. Strategie zur Reduzierung - :
interessiert? o der Lebensmittelverschwendung -

des Bundesministeriums. flr Erndhrung
und Landwirtschaft (BMEL).

Ratskeller der Stadt Leipzig GmbH ® 2023 Ratskeller der Stadt Leipzig GmbH
LotterstrafBe 1| 04109 Leipzig - Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!
Telefon 03411234567 ' - : :
Fax 03411236202
info@ratskeller-leipzig.de
www.ratskeller-leipzig.de E )
edward
www.facebook.com/ratskellerleipzig.de e ———

. = . IHK-Bildungspreis der.Leipzi
www.instagram.com/ratskeller_leipzig st

1 Konservierungstoff | 2 Antioxidationsmittel | 3 Phosphat | 4 Farbstoff | 5 geschwefelt
Alle Zahlenangaben sind Endpreise in Euro.





