




Der Ratskeller der Stadt Leipzig wurde am 01.10.1904 
eröffnet. Er gehört zweifelsohne zu den traditions-
reichsten Lokalen der Messestadt und befindet 
sich im neuen Rathaus, welches bis 1905 auf den 
Mauern der alten Pleißenburg errichtet wurde. Heu-
te sind die sieben Gasträume mit insgesamt 700 
Plätzen die richtige Adresse für Leipziger, Gäste 
aus dem Umland, aus Deutschland und der gan-
zen Welt – egal ob „à la carte“-Essen zu zweit oder 
die Feier mit der Familie oder der ganzen Firma. 
 
In die urigen Gewölbe des Hauses wurde in den 
vergangenen Jahren erfolgreich in eine hochmo-
derne Küche, in eine zeitgemäße Beleuchtung so-
wie in die Prozess-Digitalisierung investiert. Die 
hoch motivierte und gut ausgebildete und ge-
schulte Mannschaft in den einzelnen Leistungs-
bereichen wird seit vielen Jahren von verschie-
denen Bewertungsportalen immer wieder bestens  
bewertet. Mehrfach wurde der Ratskeller auch 
für seine hohe Ausbildungsqualität ausgezeich-
net. 2018 wurde gemeinsam mit der fairgour-
met die Azubi-Akademie-Leipzig gegründet.  
 
Hochwertige Produkte werden überwiegend aus der 
Region Leipzig und Sachsen bezogen. Egal, ob im 
kleinen oder großen Rahmen – der Anspruch ist es 
immer, den Besuch oder das Event zu einem erstklas-
sigen und einmaligen Erlebnis werden zu lassen. Dazu 
zählen ein dem Anlass entsprechendes Ambiente 
und der passende Rahmen ebenso, wie der herzliche 
und professionelle Service der Speisen und Getränke.  

Als gestandenes Leipziger Restaurant-Unternehmen, 
mit höchstem Anspruch an Produkt und Leistung, 
sehen wir unsere Aufgabe darin, Sie, liebe Gäste, 
zu begeistern und Ihnen keine Wünsche offenzulas-
sen – denn mit begeisterten Gästen kennen wir uns 
seit vielen Jahren aus. Wir stehen für Qualität, die 
schmeckt, und Service, der Appetit auf mehr macht. 
Dabei folgen wir festen Prinzipien: höchste Qualität 
in Service und Speisen, Innovationsfreude und Nach-
haltigkeit, Engagement und Verantwortung. Und das 
alles mit Lust, Freude und sächsischer Herzlichkeit.  
 
Lassen Sie sich begeistern...

Ihr Mund wird Augen machen!



Thunfisch-Tataki 
mit Shiso-Creme

Glutenfrei Zucker 
reduziertLaktosefrei Fett 

reduziert

Zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen und Allergenen 
fragen Sie bitte unser freundliches Team



GRÜNFUTTER 
Wildkräutersalat | Basilikum-Zitronen-Dressing  
Sommergemüse | Walnuss - süß geröstet
GREEN FEED 
wild herb salad | basil-lemon dressing  
summer vegetables | walnut-sweet roasted 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 
kleine Portion (small portion)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10

TOMATENSALAT & FETA(AUCH VEGAN MÖGLICH) 
Himbeere | Tomatensorbet | Rucola 
Cashewkern | Knoblauchcroûton | Feta
TOMATO & FETA SALAD 
raspberry | tomato sorbet | arugula 
cashew nut | garlic croûton | feta cheese  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18

THUNFISCH-TATAKI MIT SHISO-CREME 
Gurke | Wassermelone | Burrata 
Sesam | Koriander 
TUNA TATAKI WITH SHISO CREAM 
cucumber | watermelon | burrata 
sesame | coriander 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18



BEEF TATAR VOM FRÄNKISCHEN WEIDERIND 
Schalotte | Cornichon | Sardelle | Lotteraner-Bier-Senf | FeinGeist Bierbrand  
Ketchup | Kaper | Dinkelbrot | Butter

OUR CLASSIC-BEEF TARTARE  FROM FRANCONIAN BEEF 
shallot | cornichon | anchovy  | lotteraner beer mustard 
feingeist beer spirit ketchup | caper | onion bread | butter

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

MIT STEINPILZ AROMATISIERTES  
CARPACCIO VOM RINDERFILET 

Rucola | Grana Padano | Tomate | alter Balsamico 
BEEF FILLET CARPACCIO FLAVORED WITH PORCINI MUSHROOMS 
arugula | grana padano | tomato |  aged balsamico
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Carpaccio 
vom Rinderfilet



AUF DEN TISCH – AB ZWEI PERSONEN
Beef Tatar | Burrata | Wassermelone  

Carpaccio vom Rinderfilet | Tataki vom Thunfisch | Olive | Brot
ON THE TABLE – FOR TWO PERSONS
beef tartare | burrata | watermelon 
beef fillet carpaccio | tuna tataki  | olive | bread
pro Person (per person) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20



SÄCHSISCHE KARTOFFELSUPPE 
Mini-Wiener-Würstchen  | Croûton
SAXONIAN POTATO SOUP  
mini wiener sausages | croûton
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8

WEIßE TOMATENCREMESUPPE 
Ricotta | Spinat | Tomatensalsa
WHITE TOMATO CREAM SOUP 
ricotta | spinach | tomato salsa
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10

LEIPZIGER WÜRZFLEISCH VOM STROHSCHWEIN 
Bergkäse  | Buttertoast | Zitrone
LEIPZIG SEASONED MEAT FROM STRAW PIG  
mountain cheese  | toast | lemon
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10



Weiße 
Tomatencremesuppe



…MIT SCHOTTISCHEM RÄUCHERLACHS  
Frischkäse | Senfkaviar | Dill-Öl | Meerrettich
WITH SCOTTISH SMOKED SALMON  
cream cheese | mustard caviar | dill oil | horseradish
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

Schottischer 
Räucherlachs

Japanischer 
Räucheraal



…MIT JAPANISCHEM RÄUCHERAAL 
Frischkäse | Teriyakisoße | Gurke | Avocado 
WITH JAPANESE SMOKED EEL 
cream cheese | teriyaki sauce | cucumber | avocado 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

…MIT ROASTBEEF VOM FRÄNKISCHEN WEIDERIND  
Frischkäse | Sauce Tatar | Rote Zwiebel | Rucola
WITH ROAST BEEF FROM FRANCONIAN BEEF  
cream cheese | Tartar sauce | red onion | arugula
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

Roastbeef



Glutenfrei Zucker 
reduziertLaktosefrei Fett 

reduziert

Zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen und Allergenen 
fragen Sie bitte unser freundliches Team

Senf-Eier 
„Seiferts Oscar“



SENF-EIER „SEIFERTS OSCAR“ 
Ei | Senfsoße | Rahmspinat 
Kartoffelstampf | Kartoffelknusper
MUSTARD EGGS „SEIFERT‘S OSCAR“ 
egg | mustard sauce | creamed spinach  
mashed potatoes | potato-crisp 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

TOFU-TEMPURA-SPIEß AUF KERBEL-MINZ-RISOTTO 
grüner Spargel | Erbse | Zitrone 
TEMPURA TOFU SKEWER ON CHERVIL AND MINT RISOTTO 
green asparagus | pea | lemon
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

Tofu-Tempura-Spieß



BIER-BRAUER-BURGER 
gerauchtes Dinkelbrötchen | saftiges Rindfleisch 
Zwiebel-Speck-Konfitüre | Rotkrautsalat 
Tomate | Rucola | Bergkäse | Pommes frites
BEER-BREWER-BURGER 
smoked spelt roll | juicy beef | bacon-onion-jam | tomato  
red cabbage salad | arugula | mountain cheese | french fries
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   19

LACHSFILET TRIFFT OKTOPUS 
Mussels-Beurre-Blanc Muschel-Butter-Soße | wilder Brokkoli | Sellerie-Püree
SALMON FILLET MEETS OCTOPUS 
mussels in beurre blanc sauce | wild broccoli | celeriac puree
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30

KÖNIGSBERGER KALBS-KLOPS 2.0 mit Kalbsbries & Kalbszunge 
Rote-Bete-Granatapfel-Salat | Kartoffelpüree | Kapernsoße
KÖNIGSBERG VEAL MEATBALL 2.0 with sweetbreads & veal tongue 
beet and pomegranate salad | mashed potatoes | caper sauce
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   26

ORIGINAL WIENER KALBSSCHNITZEL  
Zitrone | Preiselbeere | lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat
ORIGINAL VIENNESE VEAL ESCALOPE 
lemon | cranberry | lukewarm potato and cucumber salad
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29



TAGLIATELLE IN BURRATA-KIRSCHTOMATEN-SOßE 
gerösteter Brot-Crumble | Basilikum-Öl | Grana Padano
TAGLIATELLE IN BURRATA AND CHERRY TOMATO SAUCE 
toasted bread crumble | basil oil | grana padano 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 
 
..., dazu gebratene Riesengarnelen 
..., served with fried king prawns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27 
..., dazu gebratene Rinderstreifen 
..., served with fried beef strips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29

KORIANDER-MAISHÄHNCHENBRUST  
MIT ROTE-BETE-RISOTTO 
Ziegenkäse-Crumble | grüner Spargel | Haselnussknusper
CORIANDER CORN-FED CHICKEN BREAST 
WITH BEETROOT RISOTTO 
goat cheese crumble | green asparagus | hazelnut crunch
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24

Lachsfilet 
trifft Oktopus



GRILLHAXE VOM FRÄNKISCHEN STROHSCHWEIN 
gepökelt und 24 Stunden Sous vide gegart  
Lotteraner Schwarzbier-Soße | Weißbier-Honig-Sauerkraut 
Kartoffelkloß | Butterbrösel
GRILLED KNUCKLE OF FRANCONIAN PORK 
cured and cooked sous vide for 24 hours  
lotteraner black beer sauce | white beer-honey sauerkraut 
potato dumpling | butter breadcrumbs 
 
für EINSTEIGER eine halbe Haxe (ca. 500 g) 
for BEGINNERS half a knuckle (approx. 500 g)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19
für PROFIS eine ganze Haxe (ca. 1.100 g) 
for PROFESSIONALS a whole shank (approx. 1,100 g)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24



HALBE ENTE SOUS VIDE GEGART  
Enten-Orangen-Jus | Apfelrotkohl | Kartoffelkloß | Butterbrösel
HALF DUCK COOKED SOUS VIDE 
duck and orange jus | apple red cabbage | potato dumpling 
buttered breadcrumbs
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27

RINDERROULADE 
Lotteraner Schwarzbiersoße | Apfelrotkraut | Kartoffelkloß | Butterbrösel
BEEF ROULADE 
Lotteraner black beer sauce | apple red cabbage | potato dumpling 
butter breadcrumbs
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23

RATSKELLER-„SPEZIAL DES TAGES“ 
Fragen Sie bitte unseren Service nach dem Ratskeller-„Spezial des Tages“, 
... ach was, „der Stunde“ ...
RATSKELLER „SPECIAL OF THE DAY“ 
Please ask our service team for the Ratskeller „special of the day“, 
... maybe „of the hour“ …



Caesar Salat | Schwarze Knoblauchbutter  
Bratkartoffel-Stampf mit Guanciale luftgetrockneter und ungeräucherter Speck aus Italien 

 
Caesar salad | black garlic butter 
mashed potatoes with guanciale air-dried and unsmoked bacon from Italy 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  43

300g Bavette Steak

Schwarze
Knoblauch- 

butter



Bratkartoffel-Stampf 
mit Guanciale



Caesar Salat | Schwarze Knoblauchbutter  
Bratkartoffel-Stampf mit Guanciale luftgetrockneter und ungeräucherter Speck aus Italien 

 
Caesar salad | black garlic butter 
mashed potatoes with guanciale air-dried and unsmoked bacon from Italy 
ca. 200 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 
ca. 300 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

Schwarze
Knoblauch- 

butter

200g  
Rinderfilet Steak



Caesar Salad | Schwarze Knoblauchbutter 
Bratkartoffel-Stampf mit Guanciale luftgetrockneter und ungeräucherter Speck aus Italien 

 
Caesar salad | black garlic butter 
mashed potatoes with guanciale air-dried and unsmoked bacon from Italy 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   99

ca. 1000g 
Tomahawk



UNSER SORBET DER WOCHE  
MIT RATSKELLER SEKT „NEUNZEHNHUNDERT04“ 
Sorbet | Ratskeller Sekt „Neunzehnhundert04“
OUR SORBET OF THE WEEK  
WITH RATSKELLER SPARKLING WINE „NEUNZEHNHUNDERT04“  
sorbet | ratskeller sparkling wine „Neunzehnhundert04“
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

SPAGHETTI-EIS „LANGE NUDEL“ 
Erdbeer-Holunder-Soße | weiße Schokolade | geschlagene Sahne
SPAGHETTI ICE CREAM „LONG NOODLE“ 
strawberry and elderberry sauce | white chocolate | whipped cream
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10

PFIRSICH KÜSST JOGHURT 
Pfirsich- & Joghurteis | Griechischer Joghurt | Zitronenthymian | Mandelknusper
PEACH KISSES YOGURT 
Peach and yogurt ice cream | greek yogurt | lemon-thyme | almond crunch
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10



CRÈME BRÛLÉE MIT ERDBEERSORBET  
Crème brûlée with Strawberry sorbet 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

SÜßE MOZZARELLA-RÖLLCHEN MIT PISTAZIEN-EIS  
Orangenblüte | Rosenwasser | Pistazie | Granatapfel-Salsa
SWEET MOZZARELLA ROLLS WITH PISTACHIO ICE CREAM  
orange blossom | rose water | pistachio | pomegranate salsa
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

Crème Brûlée

süße Mozzarella-
Röllchen



August der Starke ® - Café Crème 
Tasse 3,20 | Pott 4,20
Die Augen schließen - riechen - jeden Schluck genießen. 
Herrlich! So schmeckt nur ein Kaffee der allerbesten Sorte: 
Rund, kräftig, mit außergewöhnlicher Geschmacksfülle - wie 
unser Kaffee „August der Starke“. Das Geheimnis dahinter? 
Die perfekte Auswahl an 100 % Arabica-Bohnen. Durch das 
schonende Trommelröstverfahren gewinnt die edle Mischung 
ausgesuchter Bohnen ihr charakteristisches, feines Aroma.

August der Starke ® - Espresso
Tasse 3,20 | Pott 4,20
Seine süditalienische Art macht unseren „August der Starke“ - 
Espresso zu einem unverwechselbaren Espressoerlebnis, stark 
und intensiv im Geschmack. Ein Espresso wie pure Leiden-
schaft - das Original.



LOTTERS GEIST 
Leipziger Allasch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Kräuterlikör  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50

FEINGEIST 
Bierbrand  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 5,50
Grappa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Leipziger Allerlei  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Himbeerlikör . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Marille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Obstler  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Williams Christ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50
Roter-Weinbergpfirsich-Likör . . . . . . . . . . .  2 cl 3,50

UNSER TIPP
GE-NUSS-BRETT „LENE“  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90
FeinGeist Erdbeer-Rhabarber 2cl

FeinGeist Pflaume 2cl

FeinGeist Gold des Orients 2cl

FeinGeist Marille 2cl

dazu: Nussmix und M&M‘s ca. 70g



4.

REGIONALITÄT 
Regionalität ist uns sehr wichtig.

Frische Zutaten aus der Region sind uns wichtig. 
Durch Zusammenarbeit mit lokalen Bauern sichern 
wir kurze Wege, verbessern die CO₂-Bilanz und 
fördern nachhaltige Entwicklung.

MEHRWEGKONZEPT
SOLLTEN SIE  
IHR LECKERES GERICHT  EINMAL NICHT SCHAFFEN  UND MÖCHTEN ES ZUHAUSE  GENIEßEN HABEN SIE DIE WAHL: ENTWEDER SIE NUTZEN UNSERE EIN-WEGBEHÄLTNISSE ODER SIE BETEILIGEN SICH AN UNSEREM MEHRWEGKONZEPT:

1.
2.
3.
4.

MEHRWEGBOX
NUTZEN
ZUHAUSE
GENIESSEN
GEREINIGT  
ZURÜCKBRINGEN
PFAND ZURÜCK
ODER WIEDER FÜLLEN



UNSERE ERLESENEN GEWÜRZE –  
PERFEKT ZUM VERSCHENKEN  
ODER FÜR DEN GENUSS ZU HAUSE. 
Entdecken Sie die Vielfalt unseres Lotterladens  
im Restaurant oder shoppen Sie online  
unter www.ratskeller-leipzig.de.






